


Преимущества 

Мы выпекаем тонкие хлебцы в печи
Выпечная технология

87%

В зависимости от вкуса от 73% до 87% РСП*
Высокое содержание клетчатки

Богатой микроэлементами: кальцием, железом, 
хромом и селеном

Из цельнозерновой муки

19
ккал Всего от 19 до 20 ККАЛ в одном хлебце

Низкая калорийность

2

*РСП – рекомендуемая суточная норма потребления 



Запоминающийся логотип 

Крупные клеймы с основными 

преимуществами Окошко для демонстрации «живого» 

продукта

Дублирующие клеймы на боковинах, с 

указание, что продукт подходит в пост

Премиальный и яркий
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Обновленный дизайн 



Ассортимент 
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Потребительская упаковка (коробка) 200 г 

ШК 4607096572549

Срок хранения: 12 месяцев

Транспортная упаковка 16*200 г (короб)   

ШК 14607096572546

Транспортная упаковка 16*200 г (короб)   

ШК 14607096572553

Срок хранения: 12 месяцев

Транспортная упаковка 16*200 г (короб)   

ШК 4607096573119

Срок хранения: 12 месяцев

Потребительская упаковка (коробка) 200 г

ШК 4607096572556

Потребительская упаковка 200 г (коробка) 

ШК 4607096573102



Ржаные

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 323 ккал, 1350 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 62

в т.ч. Клетчатка, г 26

Состав: мука ржаная хлебопекарная цельнозерновая, мука
ржаная хлебопекарная обдирная, вода питьевая, отруби
пшеничные, соль, дрожжи хлебопекарные, солод ржаной,
эмульгатор соевый лецитин

Тонкие хлебцы на основе цельнозерновой муки с приятной едва уловимой

кислинкой. С ними так легко создать завтрак во французском стиле с сыром и

чашечкой кофе или перекусить с пользой "на бегу". Легкость, элегантный вид и

способность понравится даже гурману отличительная черта этих хлебцев.
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Состав: мука ржаная хлебопекарная обдирная, мука ржаная
хлебопекарная цельнозерновая, вода питьевая, отруби
пшеничные, мука пшеничная первого сорта, мука овсяная,
мука гречневая, соль, сахар, дрожжи хлебопекарные, солод
ржаной, эмульгатор соевый лецитин

Тонкие, выпечные и мультизлаковые — что еще нужно для идеального перекуса?

Эти хлебцы полностью заменят хлеб на вашем столе и станут идеальным

дополнением как к основным блюдам, так и к сырам (особенно творожным),

овощным и мясным топингам.

Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 338 ккал, 1415 кДж

Белки, г 12,3

Жиры, г 3

Углеводы, г 65

в т.ч. Клетчатка, г 22

Мультизлаковые 
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Пищевая и энергетическая ценность в 100 г:

Калорийность 330ккал, 1380 кДж

Белки, г 13

Жиры, г 3

Углеводы, г 64

в т.ч. Клетчатка, г 24,3

Состав: мука ржаная цельнозерновая, мука ржаная
обдирная, отруби пшеничные, вода, мука пшеничная
первого сорта, соль, прованские травы (тимьян, розмарин,
орегано, базилик, эстрагон, укроп, майоран, петрушка),
сахар, дрожжи, солод ржаной, эмульгатор соевый лецитин

Тонкие хлебцы на основе цельнозерновой муки с нежным хрустом, которые

удивительным образом сочетаются с мясными, рыбными и овощным блюдами. Их

приятно сервировать на завтрак и в качестве перекуса на вечеринке, а еще можно

взять на работу.

Пряно-ароматное настроение Прованса, которое вы можете создать легко и

вкусно!

Прованские травы
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